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Boucher depuis 9ans maintenant en Boucherie Artisanale. Je recherche une entreprise artisanale.
J’ai été formée aux découpes nationales mais je sais aussi m'adapter en fonction des demandes et
de la manière de travailler de la boutique. Je recherche un poste logé ou avec une aide pour trouver
un logement avant mon embauche. Passionné par mon métier et par l’artisanat dans sa globalité, je
suis sérieux et appliqué. J’ai de forte valeur qui m’ont été inculquer depuis jeune le respect et le
sérieux en font partie.

Compétences
 Désossage, Epluchage, Préparation bouchère

et charcutière, Vente, Conseil client
 Implication dans le travail avec sérieux et

envie

 Ponctuel, Sérieux, Volonté de progresser
 Autonome au poste de travail, Organisé,
 Passion pour le métier de Boucher et pour

l’artisanat

Expérience
[01-12-2025 ] – [2026]
Boucher Qualifié / Intérimaire
Intérimaire et extra dans l’Hérault ( Béziers Valras Plage )

[2018] – [2025]
Boucher Qualifié / Boucherie Artisanal

J’ai été formée à la Boucherie Nouvelle de Vincennes pendant 2 ans ou j’ai obtenu mon cap en
apprentissage. J’ai travaillé à la Boucherie de Meaux Paris 19 pendant 3 ans en tant que seul ouvrier
du patron j’y ai découvert les responsabilités en entreprise j’étai charge d'ouvrir le magasin et de
commencer la mise en place 3 jour dans semaine pendant que le patron s'occuper de Rungis et des
achats. Ensuite à la Boucherie Jean Louis d'Aubervilliers ainsi que des extras dans divers boucherie
parisiennes. Travaille de carcasse uniquement Sauf à la boucherie Jean Louis ou j’ai appris le piécage
pour les restaurant horaire de nuits très gros débit 1 tonne et demi par jour. En ile de France j’ai
appris le métier dans son ensemble. Puis été 2025 j’ai fait une saison à Valras plage à côté de chez
mes parents

Formation
CAP Boucher / EPB, Paris 12
Session d'examen 2019

CAP Agent Polyvalent Restauration / Lycée professionnel Francois de Mahy Saint Pierre.

Session d'examen 2016
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